
 
Curriculum Vitae.     
  

I. Datos Personales.  

 

Nombre Completo:  Nohelia Itzhel González López. 

Número de Identidad:  0801-1992-07799. 

Nacionalidad:   Hondureña. 

Lugar de Nacimiento:  Tegucigalpa, M.D.C., Francisco Morazán. 

Fecha de Nacimiento: 11 de Abril de 1992. 

Domicilio:                               Res. Alemán, primera etapa, casa 5515 

Teléfono Casa:   2246-1744. 

Teléfono Móvil:   9480-6335. 

Estado Civil:    Soltera. 

Correo electrónico:   noheliaigl@gmail.com 

Vehículo:                                Propio. 

II. Estudios Realizados  

 

Títulos Obtenidos    

 Dra. En microbiología con orientación en microbiología Industrial. (2010-2015)                                                                               

 Bachiller en Ciencias y Letras, Instituto Alfonzo Guillen Zelaya (2005-2009) 

 

III. Capacidades profesionales 

 

 Muy responsable, con amplios principios morales y éticos, aprendizaje rápido y 

autodidacta, actitud positiva, Facilidad para trabajo en equipo y buen juicio.  

 Tomar decisiones y contribuir a solucionar problemas aplicando criterios científicos 

inherentes a mi  profesión. 

mailto:noheliaigl@gmail.com


 Facilidad para la comunicación interpersonal, tanto de forma verbal como escrita. Con 
pensamiento optimista.  

 Conocimiento de BPM y HACCP dentro de planta procesadora de alimentos. 

  Manejo se sistema de gestión de ISO 9001 y ISO/IEC 17025. 
 

III. Experiencia Profesional  

 

Agroindustrias Del Corral. 

Siguatepeque Comayagua. 

Puesto: I Asistente  de laboratorio de microbiología en planta procesadora. 

Fecha: 1 octubre 2016 –hasta la fecha. 

Funciones: 

 Encargada del Área administrativa de laboratorio (Inventario, compras, gestión de 

pagos a proveedores entre otras actividades) 

 Realización de muestreos dentro de planta procesadora, supermercados y clientes 

externos. 

 Realización de análisis fisicoquímicos o microbiológicos de los alimentos en 

investigación. 

 Lecturas y reporte de resultados. 

 Realizar nuevas técnicas analíticas u otros temas para implementar dentro del 

laboratorio. 

 Cumplir con los procedimientos establecidos BPM, HACCP, POES y sistema  de la 

calidad. 

 Cubrir las actividades del jefe de laboratorio en su ausencia. 

 

Laboratorio de control de alimentos. (Región metropolitana.) 

Tegucigalpa. Francisco Morazán. 

Laboratorio químico y microbiológico. 

Puesto: Microbióloga analista practicante. 

Fecha: Noviembre del 2014- Abril del 2015. 

Funciones 

 Conocer y aplicar las políticas de calidad y los objetivos de laboratorio 

 Preparación de reactivos y medios de cultivo. 

 Realización de análisis microbiológicos. 

 Mantenimiento preventivo de equipo. 



 Presentación de informes escritos y orales de las diferentes actividades realizadas en 

el laboratorio. 

 

Pasantías. 

AGROBIOTEK.                                             LABORATORIO DE CONTROL DE ALIMENTO. 

Comayagüela, Francisco Morazán                Tegucigalpa, Francisco Morazán. 

Laboratorio de Microbiología                          Laboratorio químico y Microbiológico. 

Sector: Microbiología de Alimentos                sector: Microbiología de alimentos. 

 

CADECA, SAGASTUME.                             EMPACADORA SANTA INEZ. 

Comayagüela, Francisco Morazán                Choluteca, Choluteca. 

Laboratorio de Microbiología                         Laboratorio Microbiológico. 

Sector: Microbiología de Alimentos               sector: Microbiología de alimentos 

 

EMPACADORA LITORAL                            ANDAH  

Choluteca, Choluteca                                    Choluteca, Choluteca.  

Laboratorio de Microbiología                         Laboratorio de Microbiología.  

Sector: Microbiología de alimentos               sector: Microbiología de alimentos.  

 

Ministerio Público.  

Tegucigalpa, Francisco Morazán.  

Laboratorio de análisis microbiológicos.  

Puesto: Practicante.  

 

Palacio de los niños  

Comayagüela Francisco Morazán.  

Puesto: atención al cliente.  

Fecha: Diciembre del 2010 – Febrero 2011. 

 

IV. Referencias Personales. 

 

Raúl Teruel Vargas.  Ing. En Sistemas Computacionales. Teléfono móvil: 9540-66-49                  
Sindy maría Hernández. Lic. En Educación Especial         Teléfono móvil: 9539-0330 
 
 
 
 



V. Referencias Profesionales. 
 
Gestora técnica de laboratorio de control de alimentos.  
Zeyda Bidine Díaz                 Teléfono móvil: 2232-1685 Ext 27 
 
CEK de Honduras 
Bertha Caceres                      Teléfono móvil 9466-1121 

 
 

VI. Otros Conocimientos     

 

 Procedimiento de toma de muestra para la ventana móvil (E. Coli genérico) en 

canal bovina, y N60 en producto terminado.  15 de junio 2018 

 Programa de Capacitación 5´S Construyendo espacios de trabajo seguros, 

FUNADEH, 23 de junio 2018. 

 Programa de capacitación de manejo del sistema BAX, DUWEST, Dupoin.  

 Introducción al sistema de gestión de calidad. ISO 9001:2008 (INFOP). 

 Curso Excel intermedio (INFOP). 

 Modulo  I II y III de Ingles: Centro de Excelencia para la Educación en Tecnologías de 

Información India-Honduras, Universidad Nacional Autónoma de Honduras. 

 Curso de Bisutería: Programa de Asignación Familiar PRAF, Tegucigalpa, M.D.C. 

 Curso de protección de los participantes humanos de la investigación: Oficina de 

NIH para Investigaciones Extra institucionales. 

 Curso básico  en IBM spss statistics 19: dirección ejecutiva de gestión de tecnología, 

Universidad Nacional Autónoma de Honduras.  

 



 


