
 

  

PAULO MARCELO GRAMAJO 
 

PERFIL 

Estoy cerrando la Universidad como Ingeniero en 

la Industria de Alimentos. Soy Supervisor de 

planta en industria de Bebidas en Agroindustria 

Valencia, coordinó y planificó el proceso de 

producción, tengo conocimiento en HACCP, 

BMP´s. FCCS 22000 he participado en la 

certificación de YUM.  

Considero poder aportar mis conocimientos sobre 

la industria como el proceso de almacenamiento y 

conservación de alimentos, dirigir sistemas de 

aseguramiento de calidad, Con deseos de aprender 

y con una gran motivación soy capaz de adaptarme 

a cualquier circunstancia, trabajar 

independientemente bajo supervisión y en equipo. 

CONTACTO 

TELÉFONO: 

5566-9436 

 

CORREO ELECTRÓNICO 

Paulomarcelogramajo749@gmail.com 

 

DIRECCIÓN 

6ta calle 9-77 colonia bella vista Catalina zona 6 

de villa nueva 

HABILIDADES  

 Microsoft Office 

 Comunicación efectiva 

 Facilidad para trabajar en equipo 

 Capacidad de organización y 

planificación 

 Flexibilidad 

 Manejo de toma de decisiones 

 Facilidad de aprendizaje 

 Pensamiento critico  

 
 

IDIOMA 
 
Ingles  

 

 

 

 

 EDUCACIÓN 

Colegio Capouilliez 

Bachiller en Ciencias y letras  

 

Universidad Rafael Landívar  

Cierre - Ingeniería en la Industria de Alimentos  

 

EXPERIENCIA LABORAL 

Protección de Archivos y Servicios S.A.  [Auxiliar de Inventario] 

o Auxiliar de inventarios 

o Ingreso de expedientes nuevos al sistema operativo de la empresa  

o Manejo de información confidencial y recolección de datos  

o Manejo de Excel  

 

Finca el Espinero S.A. [Encargado de Ventas] 

 Supervisar el punto de venta en el que estaba encargado 

 Dirigir las actividades diarias, coordinando y monitoreando el trabajo de 

las personas las cuales estaba encargado de supervisar.  

 Experiencia en Servicio al cliente  

 Community Manager 
 

 

  Agroindustrias Valencia S.A. [Prácticas] [Trabajo Actualmente] 
 

 Supervisión de Planta 

 Coordinador de calidad 

 Planificación de producción 

 Participación en certificación de YUM.  

 Control de Inventario, Materia prima, Material de empaque y producto 

terminado.  

 Implementación de BPM´S 

 Realizar Capacitaciones para los operarios.  

 

DIPLOMADO LA INDUSTRIA DE ALIMEN 

Supervisor de la inocuidad de la industria de alimentos  

 

 Fundamentos de la Química y Microbiología de Alimentos Peligros 

Asociados a las enfermedades transmitidas por Alimentos. 

 Buenas prácticas de Producción Agrícola  

 Peligros y controles asociados por grupo de alimentos  

 Principios modernos de inspección de alimentos.  

 Conocimiento de BPM´S. HACCP, FSSC 22000 

REFERENCIAS PERSONALES  

María Fernanda Hernández 

Tel: 3035-0714 

 

REFERENCIAS LABORALES 

William Iván Alarcón Monzón 

Ivan@archivoempresarial.com.gt 

Tel: 2250-4314 

Empresa: Archivo Empresarial 

 

Deborah de Heinneman  

Tel: 30424244 

gerencia@santandergt.com 

Empresa: Agroindustrías Valencia  
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