PAULO MARCELO GRAMAJO

PERFIL EDUCACION

Estoy cerrando la Universidad como Ingeniero en Colegio Capouilliez

la Industria de Alimentos. Soy Supervisor de Bachiller en Ciencias y letras

planta en industria de Bebidas en Agroindustria

Valencia, coordiné y planifico el proceso de . . ;

produccién, tengo conocimiento en HACCP, Universidad Rafael Landivar

BMP’s. FCCS 22000 he participado en la Cierre - Ingenieria en la Industria de Alimentos
certificacion de YUM.

Considero poder aportar mis conocimientos sobre EXPERIEN CI A L AB ORAL

la industria como el proceso de almacenamiento y
conservacion de alimentos, dirigir sistemas de

aseguramiento de calidad, Con deseos de aprender Proteccion de Archivos y Servicios S.A. [Auxiliar de Inventario]
y con una gran motivacion soy capaz de adaptarme o Auxiliar de inventarios
a cualquier circunstancia, trabajar

Ingreso de expedientes nuevos al sistema operativo de la empresa

; . . L " o
independientemente bajo supervision y en equipo. i ; - i o

o Manejo de informacion confidencial y recoleccion de datos
o

CONTACTO Manejo de Excel
TELEFONO: . .
5566-9436 Finca el Espinero S.A. [Encargado de Ventas]
) °  Supervisar el punto de venta en el que estaba encargado
CORREO ELECTRONICO o

Dirigir las actividades diarias, coordinando y monitoreando el trabajo de

Paulomarcelogramajo749(@gmail.com .
las personas las cuales estaba encargado de supervisar.

DIRECCION °  Experiencia en Servicio al cliente
6ta calle 9-77 colonia bella vista Catalina zona 6 °

. Community Manager
de villa nueva

HABILIDADES Agroindustrias Valencia S.A. [Practicas| [Trabajo Actualmente]

°  Microsoft Office °
Comunicacion efectiva
Facilidad para trabajar en equipo

Supervision de Planta
Coordinador de calidad

°  Capacidad de organizacion y °  Planificacion de produccion
planificacion °  Participacion en certificacion de YUM.
°  Flexibilidad °  Control de Inventario, Materia prima, Material de empaque y producto
°  Manejo de toma de decisiones terminado.
°  Facilidad de aprendizaje °  Implementacion de BPM’S
°  Pensamiento critico °  Realizar Capacitaciones para los operarios.
IDIOMA

DIPLOMADO

Ingles
Supervisor de la inocuidad de la industria de alimentos

REFERENCIAS PERSONALES . . . , . .
Marfa Fernanda Herndndez Fundamentos de la Quimica y Microbiologia de Alimentos Peligros

Tel: 3035-0714 Asociados a las enfermedades transmitidas por Alimentos.

o

Buenas practicas de Produccion Agricola
REFERENCIAS LABORALES

William Ivan Alarcon Monzon
[van@archivoempresarial.com.gt Principios modernos de inspeccion de alimentos.

Tel: 2250-4314 . °  Conocimiento de BPM'S. HACCP, FSSC 22000
Empresa: Archivo Empresarial

Peligros y controles asociados por grupo de alimentos

Deborah de Heinneman

Tel: 30424244
gerencia@santandergt.com
Empresa: Agroindustrias Valencia
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