
HENRY ESTUARDO
PEREZ CUYAN

 

E S T U D I O S  R E A L I Z A D O S  

-Universidad
Universidad Galileo, Administración de Negocios Empresariales 

-Técnicos
 -Técnico en Administración de Bar y Restaurantes (INTECAP) 

 -Administración en  Hotelería  y Turismo
  

C O M P E T E N C I A S

- Gestión de operaciones
- Desarrollo de negocio
- Control presupuestario
- Planificación estratégica
- Asesoramiento de equipos
-Control de inventarios
-Pedidos con máximos y mínimos
-Resultados de KPI´s
-Gestión de mantenimiento de equipos 

I N F O R M A C I Ó N  D E  C O N T A C T O

Teléfono: 3757-1065
Domicilio: Zona 6 capital
Licencia: tipo "C"
Nacimiento: Septiembre 1987
Correo electrónico: henryperezcutatoo@gmail.com

D I P L O M A S  R E C I B I D O S

-Diploma y Certificación de ServSafe por        
ANSI mundial (2018)
-Diploma de controles internos (2018)
-Diploma por Servicio al cliente (2013)

R E F E R E N C I A S  L A B O R A L E S

-El Pinche
-Luis Dealtan - 5695-1840

-Skillet´s
-Bryan Cobar - 5104-5724

-Appleebee´s
-Kevin Félix - 5630-5781

-Quino´s
-Joaquin Sanchez - 5312-7292

H I S T O R I A L  L A B O R A L

Gerente General de Restaurante 

Gestión administrativa y operativa del restaurante como:
controles internos , auditorias, horarios , manejo de personal ,
inventarios , pedidos . Resultados de KPI´S , presupuesto
anual, resultados de EBITDA y sobre toda la liquidez del
negocio (Ganancias)

Restaurante el Applebees| Sep. 2017 - Nov. 2019

Gerente General de Restaurante 

Gestión con proveedores externos , análisis de inventarios
sobre costo ideal y real, horarios con base en transacciones
(facturas), pedidos , manejo de personal , resultados de KPI´S y
sobre todo dar ganancia en la empresa .

Restaurante El Pinche, skillet´s | Abril 2013 - Septiembre 2017

Capitan de Meseros 

Gestión administrativa y operativa  del restaurante como
liderando el equipo de trabajo en niveles  altos y estándares de
servicio al cliente, teniendo un diplomado por método
Freedman .

Restaurante Saul E´mendez|  2009 - 2012

Gerente General de Restaurante 

Gestión administrativa y operativa del restaurante como:
controles internos , auditorias, horarios , manejo de personal ,
inventarios , pedidos . 

Restaurante Quino´s | Nov. 2020 - May. 2021


