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PERFIL PROFESIONAL:

Formacion integral en la carrera de Licenciatura en la Universidad Nacional de Agricultura,
con conocimientos y aptitudes para la produccion agropecuaria basada en las Buenas practicas
de manufactura e inocuidad de alimentos, mangjo post cosecha, produccién amigable con €l
ambiente considerando fortal ezas en areas como ser: control de calidad en produccion (frutasy
vegetales, carnes y derivados, granos y cereales, |acteos y peces), formulacion y desarrollo de
productos, conservacion y almacenamiento, seguridad alimentaria y nutricion, aditivos y
coadyuvantes, toxicologia aimentaria, evaluacion sensorial, Buenas préacticas de ordefio y
pecuarias, Buenas practicas de manufactura (BPM), andlisis fisico quimico de alimentos,
andlisis y control microbiolégico de productos en proceso y terminados. También
conocimientos en Buenas précticas de higiene en establecimientos y personal, administracion
empresarial, andlisis FODA, formulacion y evaluacion de proyectos, mercadotecnia, envases'y
embal gjes y desarrollo de nuevos productos alimenticios.

APTITUDES:

Liderazgo Facilidad de expresion oral
Trabajo en equipo Etica profesional
Responsabilidad profesional Actitud positiva
Capacidad de andlisis Puntualidad

Uso de herramientas Office Trabajo bajo presion
Conduccién de vehiculo liviano Facilidad de aprendizaje

Manejo de inglés intermedio



ANTECEDENTESACADEMICOS

- Tesis de Pregrado en Cooperativa Cafetalera Capucas Limitada “Comparaciéon de dos
bebidas potencialmente funcionales a partir de zacate limén (cymbopogon citratus),
jengibre (zingiber officinale) y canela (cinnamomun verum)”.

- Pasantiaen Lechey Derivados SA. “LEYDE S.A.”:

Control de calidad en laboratorio de recibo de leche cruda, planta de helados, laboratorio
fisicoquimico, analisis microbiol 6gico, toma de muestray siembra de producto, supervision
de Buenas Précticas de Manufactura y Puntos Criticos de Control en procesos y producto

terminado, elaboracion de Procedimientos estandarizados de Sanitizacion (Poe’s).

- Conferencia “Manegjo post cosecha de frutas y hortalizas” Ph. D, Carlos Inestroza.

- Capacitacién “El potencial de las hojas verdes para combatir la malnutricion de una forma
sostenible” SIFAT y Leaf for Life.

- Conferencia “Calidad de aguas y pruebas de deteccion rapidas” Laboratorios AgroBio
Tek.

- Pasantia en Cooperativa Cafetalera Capucas Limitada (Laboratorio de control de calidad
en catacion) “COCAFCAL”.

- Entrenamiento en produccion y secado de zacate [imén (Texas A&M, USAID, Proyecto
CORE).

- Entrenamiento en elaboracion de Biochar (biocarbén) (Texas A&M, USAID, Proyecto
CORE).



- Participacion I Simposio de Alimentos Universidad Nacional de Agricultura
“Discutiendo sobre seguridad alimentaria y alimentos saludables” por la Facultad de

Ciencias Tecnoldgicas.

- Charla virtual “Etiquetado de bebidas y alimentos NOM-051 México.

EXPERIENCIA LABORAL

Encargada de calidad einocuidad (Interbai Agroindustrial)

- Trabajo de campo en cosecha de camote y transporte de fruta.

- Procesamiento y empaque de cal abaza deshidratada.

- Seguimiento y registro de Buenas Practicas de Manufactura (Procedimientos Operativos
Estandarizados de Saneamiento, Higiene de personal e instalaciones).

- Monitoreo de plagas y control de trampas para roedores.

- Capacitacion a persona en Buenas Practicas, higiene, Enfermedades transmitidas por

alimentos y riesgos asociados a los alimentos.



CARTA DE INTENCIONES

Yo, Andrea Maria Rivas Soto, mayor de edad, soltera, con identidad no. 1807-1997-03123,
actualmente proxima a egresar de Licenciatura en Tecnologia Alimentaria en la Universidad
Nacional de Agricultura, Catacamas, Olancho.

En pleno uso de mis facultades mentales y profesionaes, extiendo esta CARTA DE
INTENCIONES en lacua solicito una oportunidad profesional paraintegrarme asu equipo de
trabajo comprometiéndome arealizar e trabajo asignado con dinamismo y responsabilidad para
cumplir con todos |os aspectos concernientes ami profesion y puesto de trabgjo.

En mi posicion actual mantengo un entorno de servicio y ayuda técnica a productores y
procesadores de alimentos como prioridad en el ambito laboral, respondiendo a las exigencias
de mis superiores de manera oportuna para brindar una atencién de calidad a cada una de las

personas que asi 1o soliciten, considerando mis capacidades y compromiso con la plaza vacante

Con los afios dentro de las areas de estudio en campo destacaria mi experiencia en:
- Control de calidad en procesos alimentarios.
- Buenas préacticas de manufactura 'y Procesos estandarizados de saneamiento.
- Higiene en procesos e higiene de personal.
- Capacitacion en temas agroalimentarios.
- Procesamiento y almacenamiento de materias primas.

- Control de calidad en café, zacate limon, lacteos y su produccion.

Para constancia extiendo la presente en la ciudad de Olanchito, Y oro alos veintitrés dias del

mes de marzo del ano dos mil veintiuno.



