
H I S T O R I A L  A C A D É M I C O

Grado de Licenciado en Ingeniería en Ciencias de Alimentos y
Bachelor in Scientis. 

Universidad del Valle de Guatemala
Ingeniero en Ciencias de Alimentos | Ene 2016 - Nov 2020

Título de bachiller en ciencias de la computación con orientación
científica. 

Colegio Bilingüe El Prado
 Bachiller en computación | Ene 2013 - Nov 2014

P E R F I L  P E R S O N A L  Y  P R O F E S I O N A L

Soy una persona proactiva, íntegra, perseverante, dinámica, eficiente, me gusta
y se me facilita el trabajo en equipo. Soy perfeccionista y competitivo. Me gusta
realizar las actividades con excelencia y puntualidad. 
Tengo conocimientos en todas las áreas de elaboración de alimentos. En control
y aseguramiento de la calidad, investigación y desarrollo de nuevos productos,
normativas y regulaciones (RTCA, CODEX, FDA, GLOBAL GAP, ISO),
conocimientos de los parámetros de calidad en producción de los alimentos. 

E X P E R I E N C I A  L A B O R A L

Evaluación de procesos. 
Evaluación de BPA y BPM
Evaluación Global G.A.P.
Desarrollo de mejoras en el proceso de exportación. 
Disminución de pérdidas post-cosecha.

Research Engineer
Digital Twin Corporation  | Diciembre 2019 - Diciembre 2020

Apoyo en desarrollo de nuevos productos.
Colaborador en el desarrollo de paneles sensoriales. 
Panelista en pruebas sensoriales. 

Prácticas de ingeniería
Corporación Multi Inversiones/ Pollo Campero | Jun 2019 - Sept 2019

 Tel: 4770-8130

Tel: 5555-2703

Tel: 4065-3442

Ana Alicia Paz: Coordinadora Proyecto Digital Twin

Ana Silvia Colmenares Ruiz: Directora departamento 

Patricia Palomo

L I C E N C I A S  Y
C E R T I F I C A C I O N E S

Food and Beverage Management

Market Research and Consumer Behavior

Transformation of the Global Food System

47 calle 5-65 Monte María 3
zona 12 Villa Nueva.
Guatemala, Guatemala.

vel161026@uvg.edu.gt

linkedin.com/in/daniel-vélez-
b517491b1

danielvelmay96@gmail.com

C O N T A C T A R M E  

H A B I L I D A D E S / A P T I T U D E S
Investigación y desarrollo  de nuevos
productos.

Gestión y control en la calidad de
productos y empaques. 

Elaboración y manejo de nuevos
proyectos.

Elaboración y evaluación de paneles
sensoriales.

Conocimiento de las regulación RTCA
y  CODEX para el desarrollo y
evaluación de nuevos productos. 

Conocimiento de BPA,BPM, HACCP,
ISO y GLOBAL G.A.P.

I N G E N I E R O  E N  C I E N C I A S  D E
A L I M E N T O S  /  A L I M E N T O S  Y  B E B I D A S

DANIEL ANTONIO VÉLEZ

MAYEN

I D I O M A S  
Español Nativo
Inglés
Francés

Manejo de inventarios, linea de espera
y operaciones en la cadena de
suministros.

Mercadeo de productos y
comportamiento del consumidor.

Tecnología de Carne

Estudiante Distinguido: 2018, 2019 y 2020.
R E C O N O C I M I E N T O S

Primer y segundo lugar en Feria de
Alimentos UVG: 2016, 2017, 2018, 2019, 2020.

R E F E R E N C I A S  P R O F E S I O N A L E S

Muestreo de contenedores congelados y secos para exportación.
Proyectos de validación química y microbiología.
Revisión, firma y elaboración de registros de calidad e inocuidad.
Actividades de investigación y desarrollo de nuevos productos.
Evaluación sensorial de productos envasados.
Actualización de registros digitales de calidad e inocuidad.
Liberación de lotes para exportación.
Optimización de procesos de producción.
Inspecciones de inocuidad (manejo integrado de plagas
Inspecciones de BPM.
Integrante del comité de SSO y medio ambiente. 
Capacitaciones al personal. 
Actividades con personal de calidad a cargo. 

Asistente de Sistemas de Gestión
Expofruve S,A| Marzo 2021 - Actualidad


