
 

 

                                        Norma Lorena Izaguirre 

 

 

I. Datos Personales 

Nombre: Norma Lorena Izaguirre Núñez 

Lugar y Fecha de Nacimiento: Santa Cruz de Yojoa, Cortés, 12 de junio del 2000 

Nacionalidad: Hondureña  

Domicilio: Agua Azul Sierra, Santa Cruz de Yojoa, Cortes.  

*Disponibilidad de traslado*  

N° Identidad: 0510-2000-00982  

Estado Civil: Soltera  

Teléfono: 9972-3130      

Correo: normalorenaizaguirre@gmail.com         

II. Formación Académica 

 

2017-2022 Carrera de Ingeniería Agroindustrial en la Universidad Nacional Autónoma de 

Honduras- Centro Universitario Regional de Centro. 

2012-2016 Bachiller en Ciencias y Humanidades en el Instituto Gubernamental Canadá, Peña 

Blanca, Santa Cruz de Yojoa. 

2006-2011 Primaria Básica, Escuela Marco Aurelio Soto, Agua Azul Sierra, Santa Cruz de Yojoa. 

III. Cursos Recibidos  

2020: Gestión y Mitigación del Riesgo de Plaguicidas, impartido por José Perdomo, CropLife 

Latin América.  
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2021: Elaboración de Productos Cárnicos Fermentado, Pachabol S.R.L.  

2022: Introducción al Sistema HACCP, Impartido por M.S,c, Jorge Guerreo Vallejos, Pachabol 

S.R.L 

IV. Experiencia Laboral 

21 de Septiembre del 2021 hasta 27 de Febrero 2022: Aquafinca St. Peter Fish S.A. Aldea 

el Borbotón, San Francisco de Yojoa, Cortes.   

Inspector de Calidad  

• Área de Degolle y Fileteo 

➢ Inspección y control de calidad e inocuidad del producto. 

➢ Aseguramiento de utilización de Buenas Prácticas de Manufactura.  

➢ Control de temperaturas.  

• Área de Empaque  

➢ Inspección y control de calidad e inocuidad del producto. 

➢ Aseguramiento de utilización de Buenas Prácticas de Manufactura.  

➢ Control de temperaturas. 

➢ Control de pesos netos del producto empacado.  

➢ Validación y registro de etiquetado de producto terminado.  

➢ Evaluación de vida útil organoléptica y toma de muestras microbiológicas de 

producto terminado.   

 Mayo-Septiembre 2022: Aquafinca St. Peter Fish S.A. Práctica profesional en el área de 

fileteo, con     duración de 800 horas. 

  

V. Habilidades y Conocimientos  

 

• Alto Sentido de responsabilidad y compromiso 

•  Fluidez Verbal 

•  Excelentes relaciones humanas 



•  Proactivo 

• Liderazgo 

• Manejo de grupos 

• Manejo de Excel, Word y Power Point 

 

 

VI.  Referencias Personales  

 

Ing. Carlos Ricardo Velásquez 

Técnico misión técnica China-Taiwán PARPAH.MTT, Comayagua. 

3344-9872 

 

Ing. Luis Tejeda 

Jefe de Planta CADECA, La Paz. 

9447-2054 

 

Jessica Carolina Espinoza 

Amiga 

9535-4890 

 

 

 

 


