
Jackelyn Andrea Bojorquez Yupe 
 

Profesión: Licenciada en Nutrición 
Dirección: Km 26.5 Carretera Interamericana, Residenciales Villas del 
Choacorral, zona 4 San Lucas Sacatepéquez 
Edad: 24 años 
Teléfono: 7791-2504 -  Móvil: 5874-5455  

Email: andreaa2102@gmail.com 

Estado civil: soltera 

 
 

 
PERFIL 

 
Profesional, comprometida, responsable, con habilidades de liderazgo y buen 
desenvolvimiento en diferentes ambientes laborales. Experiencia en liderar equipos de 
trabajo. Gran capacidad para enfrentar situaciones de desafío, con iniciativa para desarrollar 
ideas nuevas y con facilidad para tomar decisiones. 

 

 
FORMACIÓN ACADÉMICA 

 
 

2011- 2016 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNIVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA 
LICENCIATURA EN NUTRICIÓN 
- Capacidad para realizar investigaciones en alimentación y nutrición. 
- Desarrollo  y mejora de productos adaptando las características físicas y 

químicas de los alimentos a las necesidades del grupo objetivo. 
- Elaboración y revisión de etiquetado nutricional de productos. 
- Facilitador de temas de alimentación y nutrición para la formación y 

capacitación de personal. 
- Habilidades para solucionar problemáticas con conciencia social.

 
 
 

2009 - 2010 

 
 

COLEGIO BILINGÜE “LOS ANDES” 
BACHILLER EN CIENCIAS Y LETRAS 
- Capacidad para identificar problemas y plantear soluciones poniendo en 

práctica el pensamiento lógico y crítico.  
- Capacidad para presupuestar y desarrollar proyectos de beneficio social. 

 

 
IDIOMAS INFORMÁTICA OTRA INFORMACIÓN 

   - Español: materno - Microsoft office    - Licencia de manejo: Sí 

   - Inglés: Intermedio (80 %) - Internet - Vehículo: Sí 

   - Italiano: básico - Who Anthro  

 - SAP: Módulo de gestión de materiales  

 - Cape Pack  



 
EXPERIENCIA LABORAL 

 
 
 

JUNIO 2015 -
AGOSTO 2015 
 
ENERO 2016 - 
JUNIO 2016 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
JULIO 2016 – 
DICIEMBRE 
2016 

NESTLÉ INC 
ANALISTA DE INVESTIGACIÓN Y DESARROLO (EPS) 
- Implementar 5’s en el área de trabajo. 

- Desarrollar  pruebas sensoriales de productos existentes y nuevos. 

- Degustar materias primas para evaluar posibles alternativas de ahorro. 

- Formular y reformular recetas de productos existentes y nuevos. 

- Elaborar Manufacturing Dossier de proyectos. 

- Realizar pruebas industriales para evaluar funcionalidad de materiales de 

empaque. 

- Evaluar muestras de material de empaque provistas por los proveedores. 

- Apoyo en el desarrollo de capacitaciones al personal. 

- Verificación de etiquetas DUN 14 en base a GS1. 

- Seguimiento de reclamos relacionados a la calidad de los materiales. 

 

SAVE THE CHILDREN 
NUTRICIONISTA DEL COMPONENTE DE SALUD Y NUTRICIÓN 
(EPS) 
- Evaluar antropométricamente a niños y niñas de las comunidades. 
- Impartir capacitaciones y escuelas sobre alimentación  e higiene. 
- Supervisar y apoyar a madres líderes de las comunidades en actividades. 
- Realizar visitas domiciliarias, demostraciones de recetas nutritivas y 

seguimiento a niños y niñas diagnosticados con desnutrición. 
- Promover el consumo de alimentos de los huertos familiares. 

 

 
OTROS CURSOS Y DIPLOMADOS 

 

- CURSO DE COCINA Y RESPOSTERÍA 

 

- CURSO TECNOLOGÍA DE LA CARNE 

 

- DIPLOMADO EN ADMINISTRACION DE LA CALIDAD EN LA 
INDUSTRIA ALIMENTICIA 

 
- SIMPOSIO BPM Y BPA 

 
- TALLER RECOMENDACIONES BASADAS EN ALIMENTOS 

 

- DIPLOMADO EN TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 

 
 

 

 
 https://www.linkedin.com/in/andrea-bojorquez-9aaa55135/  

 

https://www.linkedin.com/in/andrea-bojorquez-9aaa55135/

