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28 de septiembre de 1998
23 afos de edad
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Habilidades blandas:

- Comunicacién

- Etica de trabajo

- Trabajo en equipo
- Gestidn del tiempo

Habilidades duras:

- Habilidades de Microsoft
Office y ofimatica

- Inglés: nivel medio (nivel 12

de CALUSAC)

- Buenas habilidades
analiticas

- Capacidad de analisis
numeéricos.

Angel Emmanuel
Posadas Sandoval

Perfil profesional

Profesional en el campo del procesamiento de alimentos, graduado en el
afio 2019 de técnico en procesamiento de alimentos con experiencia a
nivel de practica profesional supervisada dentro de laboratorios de control
de calidad, llevando a cabo analisis de laboratorio y ejecutando proyectos
de mejora para la empresa.

Experiencia

8 de agosto del 2019 - 22 de octubre del 2019

Practica Profesional Supervisada (PPS) e Laboratorio de Control de
Humedad y laboratorio de control de la calidad e Industria Guatemalteca
de Macadamia S.A. Rio Bravo, Suchitepé@z. Tel: 78705505.

Practica profesional asignado al labofat6tié de control de humedad, asi
como al laboratorio de control de calidad. Control sobre la materia prima
para el cumplimiento de los requerimientos establecidos por la empresa.

Formacion

Universidad de San Carlos de Guatemala, Centro Universitario del
Suroccidente, Mazatenango, Suchitepéquez. 2017-2021.

e Graduado de Técnico en Procesamiénto de Alimentos en el afio 2019 a
los 21 afos de edad.

e Pensum cerrado en Ingenieria en Alimentos en 2021 a los 23 afios de
edad.

e Promedio de 79 puntos en Ingenieria en Alimentos.

Reconocimiento por rendimiento académico

e Diploma al mejor promedio en la seccion B en el afio 2017 en la carrera
de ingenieria en alimentos.

Congresos, conferencias y cursos en linea

Il congreso de diversidad bioldgica, salud y seguridad alimentaria con
pertinencia cultural ante el cambio climatico. Centro Universitario del
Suroccidente, Universidad de San Carlos de Guatemala-IIDESO-CONAP. 21
y 22 de agosto del 2018.

| congreso internacional de ciencia y tecnologia de alimentos. 40hr. Centro
Universitario del Suroccidente, Universidad de San Carlos de Guatemala.
14 a 18 de octubre del 2018. i
Conferencia Exportacién de productos. Centro Universi
Suroccidente y Cdmara de comercio de Guatemala. Ciudad de Gu
26 de abril del 2017.

Conversatorio Control de calidad en la industria azucarera. Centro
Universitario del Suroccidente. Mazatenango. 21 de septiembre del 2018.
Diplomado: Acondicionamiento de aguas para la industria. Universidad de
San Carlos de Guatemala. 2do semestre del 2021.

Webinar "inocuidad de los alimentos". Centro Universitario del
Suroccidente. Mazatenango. 13 al 15 de octubre del 2021.
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