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FORMACIÓN ACADÉMICA 
 

 2017 “Universidad de San Carlos de Guatemala” 
(14 cursos aprobados de Ingeniería Agroindustrial) 
 

 2010 “Ingreso a la Universidad de San Carlos de Guatemala en la carrera 
(Técnico en Procesos Agroindustriales (Pensum Cerrado))” 
 

 2008 – 2009 “Estudios de Nivel Diversificado en Liceo Evangélico Técnico 
Escuintleco la carrera de (Bachillerato en Computación con Orientación 
Científica)  

 

 2005 - 2007 “Estudios de Nivel Básico en el Instituto Simón Bergaño y 
Villegas”. 

 

 1999 – 2004 “Estudios de Nivel Primaria en Colegio Mixto Evangélico 
Nazareth” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



OTROS CURSOS 

 

 Tornos y Soldaduras en Instituto Técnico de Capacitación y Productividad 

(INTECAP) 

 

 Jornada de la Calidad 2013, impartido por El Comité Organizador del 

Congreso de la Calidad y la Dirección del sistema Nacional de la Calidad. 

 

 Colaboración en aplicación de la Norma BPM en el Laboratorio 

Experimental del Centro Universitario del Sur (USAC, CUNSUR). 

 

 Prácticas en Campo (Aplicación de Madurante) Ingenio Trinidad. (Curso de 

Procesamiento de Azúcar I, 2012). 

 

 Prácticas en Laboratorio (Presencia de Brix, Pureza y pH en la caña de 

Azúcar) Ingenio Trinidad (Curso de Procesamiento de Azúcar II, 2013). 

 

 Prácticas en fabrica (reparación y mantenimiento de fabrica) Ingenio 

Trinidad. (Curso de Procesamiento de Azúcar III, 2013). 

 

 Difusión del Plan de Emergencias (Impartido en Industria de Aceites y 

Grasas Suprema; por INTECAP) 

 

 Buenas Prácticas de Manufactura (Impartido en Industria de Aceites y 

Grasas Suprema; por INTECAP) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



EXPERIENCIA LABORAL 

 Actualmente 

Administradora de bodegas Scali 

 Administración de bodegas de almacenamiento de granos básicos y 

harinas. 

 Logística de recepción de los productos directos del buque. 

 Logística de despacho de los productos. 

 Monitoreo de productos almacenados. 

 Preparación de bodegas para recepción de productos. 

 Fumigación de productos a granel. 

 Elaboración de informes. 

 Administración del personal operativo y oficina. 

 

 

 

2017 – 2019 

 Supervisor de Laboratorio Control de Calidad en Terminal de Granos 

del Pacifico Ltda. 

 Inspección y recolección de bichos cuarentenarios en bodegas de 

buques junto a personal de OIRSA/MAGA. 

 Toma de muestras (granos básicos) a granel importados en buques. 

 Análisis físicos y granulometrías a granos básicos. 

 Monitorear los productos almacenados (temperatura, humedad y 

plagas) 

 Informar a consignatarios el estado de sus productos (aumento de 

temperatura, humedad y presencia de plagas). 

 Toma de muestras con consignatarios en bodegas TERPAC. 

 Elaboración de Micotoxinas (Aflatoxina, Zearalenona, Fumonisina, 

Toxina T-2, DON, Ocratoxina) a granos básicos. 

 Coordinar fumigaciones de los productos por presencia de plaga. 

 Coordinar visitas de empresa de control de plagas a la planta. 

 Inspección de limpieza y fumigaciones en instalaciones (bodegas, 

silos y domos de la planta) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2015 - 2017 

 Analista de Control de Calidad y Laboratorio en Industria de Aceites y 

Grasas Suprema  

 Inspección de producción (verificar que el personal cumplieras las 

normas BPM) 

 Inspección de Cambio de Filtros PCC y PPRO 

 Inspección de Cisternas y Furgones previos a cargar 

 Inspección de Materia prima y material de empaque, utilizando la 

tabla militar para el muestreo 

 Elaboración de certificados a clientes sobre el producto enviado 

 Inspección y reportes de producto no conforme 

 Trazabilidad 

 Análisis físico-químicos al aceite crudo y refinado {acidez, yodo, 

peróxido, humedad, color, impurezas} 

 Análisis microbiológicos {siembras de productos terminados para 

descartar presencias de coliformes, mohos y E. Coli; hisopado de 

manos, superficies y material de empaque evaluando la inocuidad en 

los mismos para la elaboración del producto. Todo conforme a la 

Certificación FSSC 22000 (Inocuidad de Alimentos) 

 

 Ejecutivo de Ventas en Distribuidora Compugratis, Escuintla (2010) 

 Ventas de planes telefónicos, internet y cable de la empresa claro) 

 

 Liquidadora en Distribuidora Transervent, Jutiapa (2009)  

 Despacho de bodegas de embutidos a camiones ruteros 

 

INFORMÁTICA 

 

Conocimientos altos a nivel usuario: 

 Windows 

 Office (avanzado) 

 Internet 

 Veratox (micotoxinas) 

 

 

 

 



REFERENCIAS LABORALES 

 

Lic. Hugo Zelada              4392-9751 

Ing. Francisco De León    5203-2438 

Ing. Dany Batz                 5862-2596 

Carlos Cayax                   5496-0187 

Lesly Castillo                    5680-6698 

 

REFERENCIAS PERSONALES 

 

Darwin García           4140-0022 

Denis Maldonado      4851-0537 

Liza Bautista             4139-6957 

 

 



 

 

 

 

 



 



 

 



 

 



 



 

 

 

 



 

 

 



 


