
 
 

HABILIDADES 
 

 Facilidad para trabajar en equipo  

 Persistencia y constancia para obtener los resultados deseados 

 Buena capacidad de comunicación  

 Buena capacidad para adaptarse a nuevos cambios 
 

ESTUDIOS 
 
 2018                     Licenciado en Tecnología Alimentaria 

 Catacamas Olancho, Honduras         Universidad Nacional de Agricultura 

 
 2013                     Bachillerato Técnico en Computación y Ciencias y Letras 
 Choluteca Choluteca, Honduras        Instituto José Cecilio del Valle 

 
 Programas manejados: Word, Excel, Power Point, Publisher, Outlook 

 
IDIOMAS 
 
Español: Natal 
Inglés: Intermedio 

 
EXPERIENCIA LABORAL 
                                     
De septiembre 2017 a diciembre de 2017 San Pedro Sula, Cortés                                             

Cargill de Honduras, Planta Embutidos Delicia 
Cargo ocupado: Asistente de Calidad 
Tareas realizadas: Elaboración de propuesta de aplicación de la técnica de calidad a la primera 
vez para la mejora continua en las diferentes líneas de embutidos en planta de Embutidos 
Delicia S. de R.L. 
 
De noviembre 2016 a diciembre 2016 San Pedro Sula, Cortés                                             

Cargill de Honduras, Planta Embutidos Delicia 
Cargo ocupado: Asistente Laboratorio Investigación y Desarrollo 
Tareas realizadas: Elaboración de prototipos de producto, Análisis en embutidos (Aw, pH y T°), 
Evaluación sensorial de producto terminado, Realización de inventario de aditivos existentes en 
laboratorio, Elaboración de álbum de etiquetas de producto. 
                  

                                                                                   Ruth Elizabeth Quezada Morales 
23 años 

Choluteca, Choluteca 
Tel: +50488908967 

E-mail: elizaquezadamorales95@gmail.com 

 

Actualizado: 28 diciembre 2018 



  
                                   
De junio 2016 a septiembre 2016 Villanueva, Cortés                                            

Cargill de Honduras, Planta Pronorsa 
Cargo ocupado: Asistente de Calidad 
Tareas realizadas: Elaboración de reportes de calidad, Auditorias de proceso, Auditorias en 
proceso, Auditorias de producto terminado, Realización de estudio de repetitividad aplicado al 
desempeño de inspectores de calidad, Prueba de descongelamiento en pollo. 
 

REFERENCIAS PERSONALES 
 
MSc. Mario Josué Gonzales Santos 
Catacamas, Olancho 
Docente Tecnología Alimentaria 
Cel: (504) 9472-7695  
E-mail: josue039@hotmail.com 

 

MSc. Rosa Arelys Betancourth 
Catacamas, Olancho 
Docente Tecnología Alimentaria 
Cel: (504) 9864-2422 

 
MSc. Alba Julia Muñoz 
Catacamas, Olancho 
Docente Tecnología Alimentaria 
Cel: (504) 3171-2718  
E-mail: albajpereira@yahoo.com 

 
FORMACIONES ADICIONALES E INTERESES 
 
Investigación para Cadenas Agroalimentarias: Manejo y Aplicación de Herramientas de 
Investigación Social (Árbol de Problemas, Campo de Fuerzas,  Análisis Social CLIP. Análisis 
Social SAL, La rueda, Escenario ideal). 

 
Desarrollo de pruebas de evaluación sensorial, análisis de tiempo y movimiento. 

 
 2016 “Inocuidad y Manejo de Cadena de Frio en Productos Congelados, USA Poultry & Egg 
Export Council (USAPEEC)  
 
2016 “Foro: Impacto del Cambio Climático en la Alimentación y la Agricultura, en el marco del 
Día Mundial de la Alimentación”, Organización de Naciones Unidas para la Alimentación y la 
Agricultura (FAO) Universidad Nacional de Agricultura (UNA) Programa de Escuelas de Campo 
(ECAS)  
 
2016 “Análisis Sensorial y Diseño de Experimentos” Universidad Nacional de Agricultura (8h) 

 
2017 “Seminario: Inocuidad en la Industria Cárnica”, Texas Tech University Department of 
Animal and Food Sciences 
 
2018, “Taller Individuo Calificado en Controles Preventivos para Alimentos de Consumo 
Humano”, USDA, Universidad Nacional de Agricultura 
 
Deportes: Basquetbol 
Hobbies: Lectura                                              


