
 

 

 

CURRICULUM   VITAE 

 
 

Edwin Antonio López Gómez 

Licenciado en Tecnología Alimentaria 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Puerto Cortés, Cortés  
Honduras  

 
 
 

2021 
 
 

 
 



 

 

Datos Personales 

Fecha de Nacimiento: 23 de noviembre 1995   

Identidad: 0506-1996-00213     

Estado civil: Soltero     

Nacionalidad: hondureña 

Residencia: Puerto Cortés, Cortés     

Móvil: 9844-1647/98745002/26656687      

Correo electrónico: edwinlg834@gmail.com   

 
 
 
 
Estudios Universitarios  Universidad Nacional de Agricultura 

Catacamas, Olancho 2014-2017 

 
TITULO OBTENIDO:                     Licenciado en Tecnología Alimentaria                 

 

Estudios Secundarios             Instituto Oficial Franklin Delano Roosevelt 2011-2012 

 
TITULO OBTENIDO:                      Bachiller en Ciencias y Letras  

  

 

 
 
 
 Capacitación de Residuos de Medicamentos Veterinarios Universidad 

Nacional de Agricultura, Catacamas Olancho, 2016 

 Taller de Diseño Experimental y Evaluación Sensorial Universidad Nacional 

de Agricultura, Catacamas Olancho, 2016 

 Seminario de Inocuidad en la Industria Cárnica Impartido por Texas 

Tech University Universidad Nacional de Agricultura, Catacamas Olancho, 2017 

 Conferencia de Alimentos Biofortificados Universidad Nacional de Agricultura, 

Catacamas Olancho, 2017 

Edwin Antonio López Gómez 

Formación Académica 

 Cursos de Mejoramiento 



 Certificación de Seguridad de los Alimentos de ServSafe. National 
Restaurant Association Solutions. San Pedro Sula, Cortes, 2019.  
 

 

 

 

 Otorgamiento de beca por parte del estado de Honduras, durante los cuatro años de 

estudio en la Universidad Nacional de Agricultura.  

 

 

 

 
Realización de Trabajo Educativo Social I en Lácteos de Honduras S.A. 
(LACTHOSA) del 18 de Julio al 02 de septiembre del 2016. 
 

 Área de Asépticos (Laboratorio de calidad) 

 

 Área de Recibo de Leche  

 

 Área de Yogurt (Laboratorio de calidad, Producción) 

 

 Área de Líquidos (Laboratorio de Calidad) 

 

 
Realización de Trabajo Educativo Social II en Distribuidora Héctor Godoy 
S.A. (DIHEGO) del 14 de noviembre al 22 de diciembre del 2016. 
 

 Área de Producción (Calidad) 

 

 Área de Despacho (Calidad) 

 

 Área de Recibo de Materias Primas (Calidad) 

 

 Área de Embutidos (Calidad) 
 

 
 
 
 
 
 
 

Experiencia Laboral 

Reconocimientos 



Realización de Práctica Profesional Supervisada en Lácteos de Honduras 
S.A. (LACTHOSA) del 18 de septiembre al 05 de diciembre del 2017. 
 

 Departamento de Inocuidad, Impartir charlas de BPM, POES y Control de Plagas, 

Inspección de Planta Asépticos, Pasteurizados, Solidos y Yogurt, Inventario de 

productos químicos, Verificación de hojas de seguridad de los químicos. Monitoreo 

de medidas de precaución para el manejo de químicos. 

 

 Realización de trabajo de Diagnostico “Análisis Fisicoquímico de Productos en el 

Área de Devoluciones de la Empresa LACTHOSA en San Pedro Sula”. 

 

 Trabajo en Grupo INTUR, como Gerente de Burger King. Barrio el Centro 

Puerto Cortes, Cortes. 2019  
     

Área Administrativa: arqueos de caja, cierre de turno, apertura de turno, Supervisión de 

operarios.  

 

Área Operativa: Control de temperaturas, control de calidad e inocuidad, Servicio al 

cliente.  

 

Área Gerencial: Manejo de personal, toma de decisiones, solución de problemas.  

 
 
 
 

 

 Experiencia en el procesamiento de:  

- Productos lácteos 

- Productos cárnicos 

- Productos acuícolas 

- Productos de frutas y vegetales 

- Productos de granos y cereales 

 

 Desarrollo y reformulación de productos alimentarios. 

 

 Experiencia en la implementación y ejecución de Control estadístico de procesos. 

 

 Manejo de productos químicos de uso alimentario, químicos para limpieza y 

esterilización de maquinarias y tuberías de flujo. 

Habilidades Profesionales 



 

 Habilidad para dar capacitaciones sobre seguridad alimentaria, inocuidad de alimentos, 

procesamiento de alimentos, nutrición en niños y adultos, seguridad industrial; 

enfermedades transmitidas por alimentos, químicos utilizados en la industria, Buenas 

Prácticas de Manufactura, Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitización, 

Elaboración de Plan HACCP, Higiene personal, Elaboración de planes de contingencia 

y otros. 

 
 
 
 
Capacidad para trabajar en equipo, Puntualidad, responsabilidad y dedicación para la 

realización de actividades, seriedad y confidencialidad, Dominio de programas de 

Microsoft Office. 

 

 

 
Norma Yamileth López Urbina 

Doctora en Cirugía Dental    Móvil: 9968-2581 

Correo: yami_urbina@hotmail.com 
 
Cap. German Mejía  
 
Capitán de Puerto, Marina Mercante  
Cel.: (+504) 9905 – 7078 

 
Karen Núñez Matamoros M.Sc. 

Lácteos de Honduras S.A (LACTHOSA) Jefe de Gestión de Calidad. Móvil: 9949-8716 

 

Juan Amílcar Colindres M.Sc. 

Universidad Nacional de Agricultura. Móvil: 9568-4666 

 
José Luis Castillo M.Sc.  

Universidad Nacional de Agricultura-Jefe de Planta de Lácteos. Móvil: 97033463 

 
 
 

Honduras, 2021 
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