
CURRICULUM VITAE  

 

 

 

INFORMACION PERSONAL 

Nombre:                                                        Ruth Azucena Gallo Nolasco. 

Lugar y fecha de nacimiento:                       Talanga, 29 de Julio de 1990 

Número de Identidad:                                   0824-1990-00708 

Edad:                                                             27 años 

Nacionalidad:                                                Hondureña 

Estado Civil:                                                 Soltera 

Grupo Sanguíneo:                                         O- 

Dirección:                  Tegucigalpa, Honduras  Res. San Juan.                   

…………………………………           BB  Bloque #2  residencia #38 

Teléfono:                                                      (504) 96369753  

   

Correo Electrónico:                                      ruth.gallonolasco@gmail.com 

 

 

FORMACION ACADEMICA: 

Doctora en Microbiología Con Orientación en Microbiología Industrial, Universidad 

Nacional Autónoma  De Honduras. 

Instituto Tecnológico en Administración de Empresas, Bº El Centro,  Tegucigalpa F.M. 

Bachiller en Administración de Empresas. 

Educación Secundaria: Centro de Educación Básica República del Ecuador. (Ciclo 

Común).  

Educación Primaria: Centro de Educación Básica República del Ecuador, Bº El Centro, 

Talanga F.M   

 

mailto:marvinpineda.p@gmail.com


CURSOS OBTENIDOS: 

 Conferencia: Manejo Higiénico de los Alimentos BPM´S. Colegio de 

Microbiólogos y Químicos Clínicos de Honduras. 

 

 Curso de INTRODUCCION AL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ISO-

9001:2008 modalidad virtual en el INFOP. 

 

 Curso de INTRODUCCION A LA ISO-14001 modalidad virtual en el INFOP 

 

 Curso de MANIPULACION SEGURA DE ALIMENTOS modalidad virtual en 

el INFOP 

 

 Curso de MEJORAMIENTO CONTINUO modalidad virtual en el INFOP 

 

 Curso: ENGLISH FIRST DISCOVERI, modalidad virtual en el INFOP. 

 

 

HABILIDADES O CONOCIMIENTOS: 

 Conocimiento y experiencia En HACC Y BPM. 

 

 Conocimiento y experiencia en ISO 9001:2015, ISO 14001, ISO 17025:2005 

 

 Conocimiento y experiencia En Bioseguridad En Laboratorios E Industria  

 

 Procesamiento De Variedad  De Agua Y Alimentos.  

 

 Toma De Muestra De Aguas Y Alimentos. 

 

 Preparación y evaluación de Insumos Biológicos. 

 

 Usos Y Cuidados De Equipos De Laboratorio. 

  

 Facilidad De Aprendizaje 

 

 Manejo De Computadora  (Internet Explorer, Microsoft Office, Word, Excel.) 

 

 

 

 



 

DATOS DE INTERES: 

 Disponibilidad De Tiempo. 

  

 Deseo De Superación. 

 

 Disponibilidad Para Viajar. 

 

 Disponibilidad Para Trabajar De Inmediato. 

 

 

EXPERIENCIA LABORAL COMO PASANTE EN: 

 

 Laboratorios MQ.  

        Laboratorio de Fisicoquímica; Tegucigalpa; Fco. Morazán 

        (2016) 

 Empacadora san Lorenzo, Grupo Granjas Marinas.  

 Laboratorio  De Microbiología; San Lorenzo, Valle. 

(2016) 

 Fábrica de Embutidos Europea 

     Control de Calidad y Análisis de muestras; Tegucigalpa; Fco. Morazán 

        (2016) 

 Laboratorio de Patología Acuática 

Laboratorio de Fisicoquímica y Laboratorio de Microbiología; Choluteca, 

Choluteca. 

(2016) 

 

 CENTRO DE ENTRENAMIENTO DE DESARROLLO AGRÍCOLA (CEDA) 
Laboratorio de Microbiología; Comayagua, Comayagua 

(2016) 

 

PRÁCTICA PROFESIONAL 

Laboratorio de Control de Alimentos, (LABCA), Región Sanitaria Metropolitana. 

Tegucigalpa. Honduras. 

 



REFERENCIAS PERSONALES: 

 Dra. Zeyda Díaz   

Sub-coordinadora del Laboratorio de Control de Alimentos (LABCA). 

Región Sanitaria Metropolitana.     

Teléfono: 3385-4900 

 

 Gloria Casco Rocha  

Tecnico de Soporte Informatico. 

Pantaleon, Ingenio La Grecia.                              

Teléfono. 3176-3265 

 

 José A. Chacón 

Jefe del Programa de Registro Genealógico 
Federación Nacional de Ganaderos de Honduras (FENAGH) 

Tel. 3397-7073 
 

 Pastor Lucas Cardona Rodríguez      

Tabernáculo Jesús El Buen Pastor       

Teléfono. 33549926 

 

 

 



 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



 



 



 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


